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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้ ไดทําการแยก ตรวจนับ พิสูจนเอกลักษณ และทดสอบคุณสมบัติตางๆของจุลินทรียท่ีเจริญ

อยูใน เนื้อตาลโตนดสุก น้ําตาลสด และน้ําตาลเมา จํานวน 6, 6 และ 7 ตัวอยางตามลําดับ หลังจาก

ทําการตรวจนับแบคทีเรีย ยีสต และรา ท้ังหมด และตรวจวิเคราะหหาแบคทีเรียกอโรคใน เนื้อ

ตาลโตนดสุก น้ําตาลสด และน้ําตาลเมา พบวา มีแบคทีเรียในเนื้อตาลโตนดสุกมีอยูจํานวน 3.3x107 

- 4.7x1010 CFU/ml ยีสตและรา มีจํานวน 2.1x105 - 1.7x108CFU/ml น้ําตาลสดมีแบคทีเรีย

จํานวน 1.2x108 - 2.5x1010CFU/ml ยีสตและรา จํานวน 1.2x107 - 3.1x108 CFU/ml และ

น้ําตาลเมามีแบคทีเรียจํานวน 1.2x107 - 1.9x1010 CFU/ml ยีสตและรา จํานวน 1.3x106 - 

2.6x108CFU/ml นอกจากนี้ยังพบเชื้อแบคทีเรียกอโรค ในในเนื้อตาลโตนดสุก คือ Bacillus cereus 

น้ําตาลสด คือ Escherichia coli และ Bacillus cereus น้ําตาลเมา คือ Staphylococcus aureus 

หลังจากนําแบคทีเรียกรดแลคติก แบคทีเรียกรดอะซิติก ยีสตและรา ท่ีแยกไดจากตัวอยางมีจํานวน 

85, 95, 22 และ 24 ไอโซเลต ตามลําดับ มาทําการทดสอบการสรางเอนไซมอะไมเลส และโปรตีเอส 

พบวา แบคทีเรียท้ังแบคทีเรีกรดแลคติกและแบคทีเรียกรดอะซิติกไมสามารถสรางเอนไซมโปรติเอส

ยอยเคซีนได แตพบยีสต จํานวน 6 ไอโซเลต สามารถสรางเอนไซมอะไมเลสยอยแปงไดนอกจากนี้ยัง

พบเชื้อราท่ีแยกไดสามารถสรางเอนไซมอะไมเลส (amylase) ไดทุกไอโซเลตอีกดวยจุลินทรียกอโรค

สายพันธุมาตรฐานจํานวน 10 สายพันธุ และ แบคทีเรียกรดแลคติกแบคทีเรียกรดอะซิติก ยีสต และ

รา ชนิดละ 3 สายพันธุ ถูกนํามาทดสอบดวยสารสกัดจากเนื้อพะยอม เปลือกพะยอม เนื้อมะเกลือ 

และเปลือกมะเกลือ พบวา สารสกัดจากเนื้อพะยอมสามารถทําการยับยั้งจุลินทรียกอโรคสายพันธุ

มาตรฐานไดดีกวาสารสกัดจากเปลือกพะยอม สวนสารสกัดจากเนื้อมะเกลือ และเปลือกมะเกลือไม

สามารถออกฤทธิ์ยับยั้งจุลินทรียกอโรคสายพันธุมาตรฐานท้ังหมด และยีสตท่ีแยกไดจากน้ําตาลเมา 

เนื้อตาลโตนดสุก และน้ําตาลสด นอกจากนี้ ผลการวิจัยยังพบวาท้ังสารสกัดจากเนื้อพะยอม เปลือก

พะยอม เนื้อมะเกลือ และเปลือกมะเกลือ ยังไมสามารถออกฤทธิ์ยับยั้งท้ังแบคทีเรียกรดแลคติก 

แบคทีเรียกรดอะซิติกไดอีกดวย แตมีผลออกฤทธิ์บางกับยีสตและราบางสายพันธุแตนอยมากจนไมมี

ผลทางนัยสําคัญหลังจากทําการพิสูจนเอกลักษณโดยอาศัยคุณสมบัติทางสัณฐานวิทยาและชีวเคมี

พบวาแบคทีเรียกรดแลคติก แบคทีเรียกรดอะซิติก ยีสต และรา พบวา แบคทีเรียกรดแลคติกสกุล 

Lactobacillus, Streptococcus และ Pediococcus แบคทีเรียกรดอะซิติก สกุล Acetobacter 

และGluconobacter ยีสตสกุล Saccharomyces และ ราสกุล Alternaria, Penicillium และ 

Nigrospora. 

 
 
 



คําสําคัญ : แบคทีเรียกรดแลคติก, แบคทีเรียกรดอะซิติก, ยีสต, รา, เนื้อตาลโตนดสุก, 

น้ําตาลสด, น้ําตาลเมา 
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