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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้ ไดทําการแยก ตรวจนับ พิสูจนเอกลักษณ และทดสอบคุณสมบัติตางๆของจุลินทรียท่ีเจริญ

อยูใน เนื้อตาลโตนดสุก น้ําตาลสด และน้ําตาลเมา จํานวน 6, 6 และ 7 ตัวอยางตามลําดับ หลังจาก

ทําการตรวจนับแบคทีเรีย ยีสต และรา ท้ังหมด และตรวจวิเคราะหหาแบคทีเรียกอโรคใน เนื้อ

ตาลโตนดสุก น้ําตาลสด และน้ําตาลเมา พบวา มีแบคทีเรียในเนื้อตาลโตนดสุกมีอยูจํานวน 3.3x107 

- 4.7x1010 CFU/ml ยีสตและรา มีจํานวน 2.1x105 - 1.7x108CFU/ml น้ําตาลสดมีแบคทีเรีย

จํานวน 1.2x108 - 2.5x1010CFU/ml ยีสตและรา จํานวน 1.2x107 - 3.1x108 CFU/ml และ

น้ําตาลเมามีแบคทีเรียจํานวน 1.2x107 - 1.9x1010 CFU/ml ยีสตและรา จํานวน 1.3x106 - 

2.6x108CFU/ml นอกจากนี้ยังพบเชื้อแบคทีเรียกอโรค ในในเนื้อตาลโตนดสุก คือ Bacillus cereus 

น้ําตาลสด คือ Escherichia coli และ Bacillus cereus น้ําตาลเมา คือ Staphylococcus aureus 

หลังจากนําแบคทีเรียกรดแลคติก แบคทีเรียกรดอะซิติก ยีสตและรา ท่ีแยกไดจากตัวอยางมีจํานวน 

85, 95, 22 และ 24 ไอโซเลต ตามลําดับ มาทําการทดสอบการสรางเอนไซมอะไมเลส และโปรตีเอส 

พบวา แบคทีเรียท้ังแบคทีเรีกรดแลคติกและแบคทีเรียกรดอะซิติกไมสามารถสรางเอนไซมโปรติเอส

ยอยเคซีนได แตพบยีสต จํานวน 6 ไอโซเลต สามารถสรางเอนไซมอะไมเลสยอยแปงไดนอกจากนี้ยัง

พบเชื้อราท่ีแยกไดสามารถสรางเอนไซมอะไมเลส (amylase) ไดทุกไอโซเลตอีกดวยจุลินทรียกอโรค

สายพันธุมาตรฐานจํานวน 10 สายพันธุ และ แบคทีเรียกรดแลคติกแบคทีเรียกรดอะซิติก ยีสต และ

รา ชนิดละ 3 สายพันธุ ถูกนํามาทดสอบดวยสารสกัดจากเนื้อพะยอม เปลือกพะยอม เนื้อมะเกลือ 

และเปลือกมะเกลือ พบวา สารสกัดจากเนื้อพะยอมสามารถทําการยับยั้งจุลินทรียกอโรคสายพันธุ

มาตรฐานไดดีกวาสารสกัดจากเปลือกพะยอม สวนสารสกัดจากเนื้อมะเกลือ และเปลือกมะเกลือไม

สามารถออกฤทธิ์ยับยั้งจุลินทรียกอโรคสายพันธุมาตรฐานท้ังหมด และยีสตท่ีแยกไดจากน้ําตาลเมา 

เนื้อตาลโตนดสุก และน้ําตาลสด นอกจากนี้ ผลการวิจัยยังพบวาท้ังสารสกัดจากเนื้อพะยอม เปลือก

พะยอม เนื้อมะเกลือ และเปลือกมะเกลือ ยังไมสามารถออกฤทธิ์ยับยั้งท้ังแบคทีเรียกรดแลคติก 

แบคทีเรียกรดอะซิติกไดอีกดวย แตมีผลออกฤทธิ์บางกับยีสตและราบางสายพันธุแตนอยมากจนไมมี

ผลทางนัยสําคัญหลังจากทําการพิสูจนเอกลักษณโดยอาศัยคุณสมบัติทางสัณฐานวิทยาและชีวเคมี

พบวาแบคทีเรียกรดแลคติก แบคทีเรียกรดอะซิติก ยีสต และรา พบวา แบคทีเรียกรดแลคติกสกุล 

Lactobacillus, Streptococcus และ Pediococcus แบคทีเรียกรดอะซิติก สกุล Acetobacter 

และGluconobacter ยีสตสกุล Saccharomyces และ ราสกุล Alternaria, Penicillium และ 

Nigrospora. 

 
 
 



คําสําคัญ : แบคทีเรียกรดแลคติก, แบคทีเรียกรดอะซิติก, ยีสต, รา, เนื้อตาลโตนดสุก, 

น้ําตาลสด, น้ําตาลเมา 
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